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ICF & Welko Food has many

decades of experience in designing,
manufacturing and installing plants for
the food, chemical and pharmaceutical
industries all over the world.

Thanks to sound know-how, highly
qualified designers and engineers
and international experience, we
provide cutting-edge and turnkey
solutions tailored to the specific
needs of the individual customer.
Our synergic and collaborative
method ensures excellent results in
terms of performance, flexibility and
technological content.

B ICF & Welko Food mbl ropanmcs
HaKOMNEHHbIM 3a HECKONbKO AeCATUNETUN
OMbITOM B 061aCTU NPOEKTUPOBAHMS,
NPOW3BOACTBA U YCTAHOBKW CUCTEM ANs
nULEBOW, XMMMYeCcKon 1 dapMaLeBTUYECKOM
NPOMBIWNEHHOCTEN NO BCEMY MUPY.

Bnarofapsa HageXHoMy Hoy-xay, a

TakXe BbICOKOKBaNMPULNPOBAHHbIM
NPOEKTUPOBLIMKAM 1 CrieumanmcTam,
obnagarolm OnbiTOM MEXAyHapOAHOro
YPOBHSA, Mbl CMOCO6HbI NPEeAOCTaBNATH
COBPEMEHHbIe peleHns "nog koY’
CNPOEKTUPOBaHHbIE B COOTBETCTBUM C
MHAMBUAYaNbHbIMK TPeboBaHMAMU N106Oro
3aKasuuka. Haw metof, npeaycmaTpuBaiowmn
B3aVMO/eNCTBNE U COTPYAHNYECTBO,
rapaHTMpyeT BeMKONENHbIe pe3ynbTaThl
no XapaKkTepucTuKaM, yHMBEepCanbHOCTUN U
TEXHONOrMYeCKOM Npoueccam.

ICF & Welko Food peut se targuer

de plusieurs dizaines d'annees
d'expérience en conception, réalisation
et installation d’équipements pour les
industries alimentaires, chimiques et
pharmaceutiques du monde entier.

Nos solides connaissances du

métier, nos ingénieurs et techniciens
ultra qualifiés et notre expérience
internationale nous permettent de
vous proposer des solutions clés en
main, faites sur mesure pour répondre
a toutes vos exigences. Notre méthode
de travail, basée sur la synergie et sur
la collaboration, garantit des resultats
excellents en termes de performance,
flexibilité et technologie.

50

YEARS OF BUSINESS
ACTIVITY

JNIET PABOTbl HA PbIHKE
ANS D'ACTIVITE

EINREPRRANNRRPT

80

EMPLOYEES OF PRODUCTION FACILITY
COTPYAHWKOB SURFACE AREA
EMPLOYES NMAOCWAAb NMPEAMPUNATUA

16.450 m?

4 mln. €

SHARE CAPITAL
AKLLMOHEPHbBIV KAMUTAN
CAPITAL SOCIAL

SURFACE DE L'USINE




INNOVATION,
PROACTIVITY,
EXPERIENCE

MHHOBALUWW, MPOAKTUBHOCTb, OlbIT /
INNOVATION, PROACTIVITE ET EXPERIENCE

We possess well-tested skills and international
market experience and we are able to trigger [
synergies to present solutions that respond
efficiently to emerging industry demands, thereby
supporting our customers’ efforts in favour of
product innovation.

We have an organization and skills specifically
dedicated to the design and manufacture of
complete plants for the food and chemical
industries and are able to adapt to the production,
sales and environmental requirements of each
individual customer.

Mbl 06nagaeM NpoBepPEeHHOM KOMNeTEeHU e, OMNbiTOM
paboThl Ha MeXAYHaPO4HbIX PbIHKAaX 1 yMeeM
HanaknsaTb B3aMOAENCTBUE, STO MNO3BOAAET HaM
npennaraTb TakMe peleHns, KoTopbie SGOeKTUBHO
oTBevaloT Ha NosBAFIWMUECH 3afNPOCkl OTpac/u

M nomoralT HalWnM KIUEHTAM BO BHEAPEH M
WHHOBAaL M B NPOAYKLMUIO.

Mbl paboTaeM ¢ MCMONb3OBA
CTPYKTYPbl 1 KOMNETEHLMUN,
VNCKNIOYNTENbHO AN NPOEKT
KOMMIEKTHbIX CUCTEM AS
NPOMBbIWNEHHOCTU, MOACT]
NPOW3BOACTBEHHbIE U KO
nof, yCNoBus Cpeabl Ka,

1 BbINycKa
XUMUYECKON

il

YCNIOBUS, @ TaKXKe
Oro 3akasuyuka.

Nous possédons des co
poussées et une grande
international, et nous tr
mettre au point des so
bien a toutes les nou
aidant ainsi nos clie
d'innovation de p

s techniques tres
ce sur le marché
en synergie pour

i repondent tres
andes du secteur,
rdemarche

Nous pouvo ne structure et
sur des co e ifiques axées en
exclusivite ption et sur la realisation
d'equipement lets pour l'industrie
alimentaire et chimique, tout en nous alignant sur
les besoins de chaque client sur le plan productif, =
commercial et environnemental.




BESPOKE
ENGINEERING

NHXEHEPHOE OBECMNEYEHNE HA 3AKA3 /
UNE INGENIERIE SUR MESURE

Each company has its own particular organization and process
requirements: hence we propose solutions conceived to perfectly
suit existing conditions.

Kakgas koMnaHus nmeet HEenoBTOPKMMbIE U 0COb6eHHble
OpraHn3auMoHHble N TeXHOornyeckmne I'IOTpe6HOCTI/I, W NO3TOMY Mbl
npefnaraemMm pelweHnd, pa3pa60TaHHble ana Hal/lfly"ILLIel;I MHTEerpaynmn
C CylecCTByOLWNMN YCNOBUAMN.

Chaque sociéete a ses propres exigences d'organisation et de
process. Celles-ci sont uniques et particuliéres. C'est pour
cette raison que nos solutions sont etudiées pour s'integrer a la
perfection aux equipements du client.

a
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CUSTOMER
ASSISTANCE

MOAAEPXKA 3AKA3HYNKOB /
ASSISTANCE CLIENT

Guaranteed, constant and personalized support. Our team
helps customers along every step of the way. Thanks to the
comprehensive range offered by ICF & Welko, you'll find all the
assistance you need in a single supplier.

fapaHTUpoBaHHan, NOCTOAHHAA U UHAWBUAYaNbHAA NOALEPXKKA:
Hawa KoMaH4a Haxo4nTCs PALOM C KIMEHTOM Ha BCex

aTtanax nytu. bnarogapa nonHoTe npegnoxexHus ot ICF &
Welko Bclo HeO6XOAUMYIO NOAAEPKKY Bbl HAAETE Yy OA4HOTO
eAUHCTBEHHOro NoCTaBLWMKa.

Assistance garantie, continue et personnalisée: notre équipe
assiste le client a toutes les étapes de la production. Avec
l'exhaustivite de sa gamme, ICF & Welko se pose comme le
parfait fournisseur pour tout ce dont vous avez besoin.
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HUOKP N UCTIbITATE/IbHAA TABEOPATOPUSA /
R&D ET LABORATOIRE D'ESSAIS

ICF & Welko has a Test Lab equipped with all latest
technologies. The R&D department promptly responds to the
requirements of individual customers using a method, the
primary objective of which is achieving customer satisfaction.

Simulation and testing on product behaviour under conditions
similar to those of production

Check of product behaviour during the different process stages
Choice of the most appropriate industrial solution

Identification of process variables and elements needed for
sizing and designing

Technological assistance to find new solutions

ICF & Welko ocHalleHa ucnbsiTatensHom nabopartopuen,
MNCMONb3YIOWEN CaMble COBPEMEHHbBIE TEXHONOTUN, B KOTOPOW
otaen HNOKP nyHKTyanbHO OTBEYaET Ha 3anpOChl KaXAoro
3aKasyuka, UCMosb3ys NPU 3TOM METOAUKY, MEPBOCTENEHHOWM
3ala4en KoTopon sBngeTcd Hanbonee NOAHLIN OTBET Ha
nocTaBAEHHbIE BOMPOCHI.

MO,D,eﬂMpOBaHVIe n TecTnpoBaHne noeefeHnd npoayKumn B
YCNOBUAX, CXOXNX C MPOMN3BOACTBEHHbIMU

MpoBepka noBefeHUs NPOAYKLMM Ha pa3HbIX aTanax
npon3BOACTBEHHOIO npouecca

Bbi6bop Hanbonee NoaxoAsalero NpoMbILLNEHHOTO peLeHus

OnpepeneHne nepeMeHHbix npoLecca n He06XOAUMbIX S/1EMEHTOB
NS PacYeToB U MPOEKTUPOBAaHMUS

MpepocTaBneHe TEXHONOMMYECKOW MOMOLLM A5 HOBbIX PeLleHni

ICF & Welko possede un laboratoire d'essais qui englobe toutes
les technologies les plus réecentes. Sa division Recherche et
Développement répond avec précision aux demandes de chaque
client par une méthodologie qui a comme objectif primaire leur
satisfaction totale.

Simulation et essai sur le comportement du produit dans des

conditions similaires a celles de production ¥ s

Controle du comportement du produit a toutes les phases du |
procede |
Sélection de la solution industrielle la plus appropriée T ——

Identification des variables de procédé et des éléments
nécessaires au dimensionnement et a la conception

Assistance technologique pour des nouvelles solutions
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SPECIALISTS IN
FOOD PROCESSING

CMEUMANNCTbI B OBPABOTKE MULEBbBIX MPOAYKTOB /
LES SPECIALISTES DU TRAITEMENT DES ALIMENTS

We supply complete solutions and
equipment for the production of food

powders and agglomerates such as dairy

products, coffee, tea, chocolate and a
wide range of food products prepared
using cutting-edge technologies in
compliance with international hygiene
and quality standards.

> FLAVOURS AND ESSENCES

ApoMaTunsaTopbl U accCeHunmn
Aréomes et essences

> VEGETABLE EXTRACTS

PacTuTenbHble akCcTpaKThl
Extraits végétaux

> BEVERAGES

Hanuntkun
Boissons

> MILK, WHEY AND
BY-PRODUCTS

Monoko, celBOpOoTKa U MOBGOYHbIE
npoAyKTbl UX NPOW3BOACTBA
Lait, lactosérum et dérives

> COFFEE AND COFFEE
SUBSTITUTES

Kode n ero sameHutenu
Café et substituts de café

Mbl NpefocTaBASeM KOMMIEKTHbIE

pelweHus 1 obopynoBaHue ANs NULLEBbIX
NOPOLWKOOBPa3HbIX MPOAYKTOB U
arnomMeparoB, Takux Kak NPOAyKTbl 13
MOJIOKa U Cchipa, Kode, Yan, wokonag u
60/1bLIOV aCCOPTUMEHT NULLEBbIX MPOAYKTOB,
NPUrOTOBNEHHbIX C UCMONb30OBaHNEM
COBPEMEHHbIX TEXHOMOMMI, KOTOPble

no rMrneHe n KayecTBy COOTBETCTBYIOT
MeXAyHapOAHbIM CTaHAApTaM.

> SUGAR-BASED MIXTURES

CMecun Ha ocHoBe caxapa
Mélanges a base de sucre

> TEA AND CHAMOMILE

Yan n otBapsl
Thés et camomilles

> GELATINES AND PROTEINS

XXenaTtuH n 6enkn
Gélatines et protéines

> YEASTS

O poxoku
Levures

> CHEMICAL PRODUCTS

XnuMunyeckume npoayKThl
Produits chimiques

Nous fournissons des solutions
completes et des équipements pour
la production d'aliments en poudre

et en grain, comme produits laitiers,
café, the, chocolat et une grande
gamme d'aliments, préparés avec des
technologies de pointe, en observant
toujours les normes internationales en
matiere d'hygiene et de qualité.




SOLUTIONS FOR
INDUSTRIAL PROCESSINGS

PEWEHNA NG MPOMbIWNIEHHbBIX MPOLECCOB /
DES SOLUTIONS POUR LES PROCEDES INDUSTRIELS

We design and manufacture complete Mbl NpoekTupyeM n Npon3Boanm Nous concevons et réalisons des
and tailored industrial plants with KOMMNNEKCHble MPOU3BOACTBEHHbIE equipements industriels complets et
special solutions of outstanding NUHUKN, a TakXKe NNHUKN, BbINONHEHHbIE sur mesure, et nous proposons des
excellence for each process phase in Ha 3aKa3, C COBEPLWEHHbIMU excellentes solutions spécialisées pour
the food, chemical and pharmaceutical cneunanm3npoBaHHbIMW pPeWweHnaMun agns chaque étape de la production dans
sectors, able to generate economies, no6boro atana npouecca B NUWEBOW, les secteurs alimentaire, chimique
reduce environmental impact and XUMUYyeckon n papmMaLeBTUYECKOMn et pharmaceutique. Nos systémes
which require very little maintenance. NPOMbIWNEHHOCTAX, NO3BONALWNE génerent des economies et reduisent
3KOHOMWTb Ha 3aTpaTax u l'impact sur l'environnement. De plus,
o6CNyXKMBAHMUKM, @ Tak)Ke CHUXKaTb leur entretien est simple.

HeraTMBHOe BO3aenCcTBUe Ha
oKpyKalouyio cpegy.

SPRAY DRYING FLUIDIZED-BED DRYING AGGLOMERATION
CYWKA PACMbITEHUEM CYWKA B KMUMAWEM CNOE ATTOMEPAL NS
SECHAGE PAR ATOMISATION SECHAGE PAR LIT FLUIDISE AGGLOMERATION

POWDER PROCESSING DEDUSTING SYSTEMS AUTOMATION
OBPABOTKA MOPOLIKOB CUCTEMbI MbIEYNABIMBAHNA ABTOMATUKA
TRAITEMENT DES POUDRES SYSTEMES DE DEPOUSSIERAGE AUTOMATISATION

SOLUBLE COFFEE MILK AND BY-PRODUCT WASHING AND SANITIZING
PRODUCTION SYSTEMS POWDER PRODUCTION SYSTEMS SYSTEMS
CUCTEMbI NMPOU3BOACTBA CUCTEMbI MPOU3BOACTBA CUCTEMbI NMPOMBIBKM W

PACTBOPUMOTO KO®E MOMIOKA U MOPOLWKOOBPA3HbIX CAHWUTAPHOW OBPABOTKM
SYSTEMES DE PRODUCTION MONIOHHbIX MPOAYKTOB SYSTEMES DE LAVAGE ET
CAFE SOLUBLE SYSTEMES DE PRODUCTION LAIT ET STERILISATION

DERIVES EN POUDRE



DESCRIPTION

OMMCAHUE / DESCRIPTION

ICF & Welko is able to supply plants and complete lines for
the dairy industry for the production of milk and milk by-
products in the form of powder or grains.

From the receiving station to the packaging of finished
product, ICF & Welko turnkey plants fully satisfy the
demands of the industry: the quality of end products, thanks
to the heat treatment these undergo, satisfies the highest
global standards.

ICF & Welko npefnaraeT KOMNAEKCHbIE CUCTEMBI U TUHUN

[19 MONIOYHO-CbIPOBAPEHHOW OTpacan, ANS NPOU3BOACTBA
MOJIOKA U BbiMyCKa MOPOWKOOGPA3HbIX MU TPAaHYNNPOBAHHbIX
MOJIOYHBIX MPOAYKTOB.

PeweHunsa "nog knoY", 0T CTAHUMKU NPUEMKU CbIPbA 4O YNaKOBKMU
roToBOW NpoAykuuu, - 6narogaps Tennoson obpaboTke,
KOTOpOW NofaBepraeTcs KOHeYHas NpoAyKUuMus, ee KayecTBO
YAOBNETBOPAET CaMblM BbICOKMM MUPOBBIM CTaHAapTaM.

ICF & Welko propose au secteur laitier des installations et des
lignes completes pour la production du lait et ses dérivés sous
forme de poudre ou grain.

Des solutions clés en main, du poste de reception a celui

de conditionnement du produit fini: apres les traitements
thermiques, le produit fini est conforme aux plus strictes
normes internationales en matiere de qualite.

CERTIFICATIONS

CEPTUOUNKALNWN / CERTIFICACIONES
G{Eﬂm%
an E/



PROCESS PHASES

STAMbI MPOLECCA / ETAPES DU PROCEDE

RECEIPT OF RAW COLD CONCENTRATION
MATERIALS XONOHAS
MONYYEHUE NMPEABAPUTENIbHASA

CblPb4 KOHUEHTPALMA
RE‘CEPTION DES PRECONCENTRATION
MATIERES PREMIERES PAR LE FROID

FLASH COOLING /
CRYSTALLIZATION

BEbICTPOE OXNAXOEHWNE /

KPUCTANNU3ALMA AGGLOMERATION
FLASH COOLING / ATJIOMEPALLMA
CRISTALLISATION AGGLOMERATION

PRE-PROCESSING OF EVAPORATION / PACKAGING

MILK / WHEY CONCENTRATION SPRAY DRYING YTITAKOBKA
MPEOBAPUTE/NIbHAS OBPABOTKA BbIMAPUBAHUE / CYLIKA CONDITIONNEMENT
MOJIOKA / CbIBOPOTKM KOHUEHTPALNS PACIMbITEHUEM
PRETRAITEMENT DU EVAPORATION / SECHAGE PAR
LAIT / LACTOSERUM CONCENTRATION ATOMISATION

_O_
_O.

PROCESS
CONTROL

KOHTPO/Ib MPOLLECCA / CONTROLE DU PROCEDE

For safe, immediate and flexible process control, we
propose an electronic control panel and a PC for the
supervision and filing of production and state of plant
operation. A series of local panels enables operators to
manage work sequences, recipes, alarms and washing
operations according to access authorizations.

[ns HapeXHoro, HemocpPeACTBEHHOro U rMH6KOro
ynpaBaeHMa NPOLLECCOM Mbl NpeanaraeM 31eKTPOHHYI0
naHenb ynpasneHuns n MK ona cynepsamnsnHra n
apXMBUPOBaHWA MPOM3BOACTBEHHbBIX MAapPamMeTPOoB 1
paboyero cocToaHua cucTeMbl. P44 nokanbHbIX naHenewn
Nno3BonseT onepartopam, obnagalownM pasHbLIMU
YPOBHAMM fOCTyNa, ynpasasTb NOCNAEA0BATENbHOCTLIO
NPOU3BOACTBEHHbIX onepauui, peuentaMu, aBapunHbiMmn
CUrHanaMmum n NPOMbIBKOMN.

Pour un contréle de procédé sir, immédiat et flexible,
nous proposons le tableau de commande électronique
et le PC de supervision et d'archivage. La production et
les conditions de l'installation sont ainsi controlées en
permanence. En fonction de leur autorisation d'acceés, les
opérateurs peuvent utiliser une série de tableaux locaux
pour gérer les séquences de travail, les recettes, les
alarmes et les lavages.

<%

C.l.P.
CLEANING SYSTEM

MPOMbIBOYHAA CUCTEMA C.I.P. /
SYSTEME DE NETTOYAGE EN PLACE C.I.P.

To maintain continuous working cycles, plant cleaning
must be carefully planned. For the critical parts of the
plant, we propose automatic C.I.P. washing systems,
controlled by the electronic plant control logic.

[ng nogaep)kaHna HeNpPepbLIBHOCTU paboynx LUKIOB
HEeo6X0AMMO TWATENbHO 3aNPOrpamMMnpPoOBaTh YUCTKY
cucTeM. ing Hanbonee KPUTUYHBIX KOMIOHEHTOB
NIMHUW Mbl NpeAnaraemM aBToMaTUyeckme NPOMbIBOYHbIE
cuctemsl C.I.P., ynpaBnsgeMble 31€KTPOHHOW NOTNKOW
KOHTPONSA CUCTEMDI.

Pour maintenir des cycles de production continus, il
faut programmer soigneusement le nettoyage des
installations. Pour les parties cruciales de l'installation,
nous proposons des systemes automatiques de lavage
en place C.I.P. qui sont gerés par la logique de contréle
électronique de linstallation.



PRODUCTION CAPACITY

MPOU3BOAUTENbHOCTb / CAPACITE DE PRODUCTION

Below are some examples of typical
installation capacities:

Spray dryer size

Pasmep PCY

Dimensions atomiseur

Inlet raw Whole
milk milk
[TocTynatouwee LlenbHoe
CbIPO€ MOMIOKO ~ MOJIOKO
Lait cru en Lait
entrée entier
Outlet Soluble
product powder
[MpoayKT Ha PacTBopuMbIn
BbIXOae MOPOLLOK
Produit en Poudre
sortie soluble

Huxe npuBoasTCcs NnpuMeps TUNOBOW
NPOU3BOAUTENbHOCTU CUCTEM!

500 1000 1500
100 200 300
500 1000 1500
10 20 30

Ci-apres quelques exemples sur la
capacite des installations typiques:

2000 3000

400 500 t/day

2000 3000 kg/h
40 60 t/day

NOTE: THE FIGURES SHOWN ARE
MERELY APPROXIMATE.

" The company reserves the right to
change these data without prior notice.

BENEFITS

NMPEMMYULECTBA / AVANTAGES

The purpose of ICF & Welko plants for dairy
industry is to prolong product life up to one or
two years and make its transport, distribution
and use in various applications easier.

The final granulation of the powdered
product increases its wettability, solubility
and ease of handling by the end user or
end-use process.

NMPUMEYAHUE: MPUBEAEHHbIE
SHAYEHNA ABNAKOTCA
NMPUBNN3NTENbHBIMA.

" KomnaHug octaBnset 3a coboun npasBo
Ha U3MEHeHMe aTUX faHHbiX 6e3
npenBapuTenbHOro yBeAoMaeHus.

HasHavyeHnem cuctem ICF & Welko gns
MOJ/IOYHO-CbIPOBAPEHHOM MPOMBILLNEHHOCTH
ABNSETCH YBENNYEHNE CPOKA FOAHOCTU
npoAykTa BN/OTb 4O OAHOIO-ABYX NeT U
YNpoLLeHNEe NePEeBO3KM, KOMMeLNanu3aLmm un
CaMbIX Pa3HOOBPA3HbIX TUMAX MPUMEHEHUS.

KoHeuHoe rpaHynvpoBaHue
NMOPOLWKOO6PA3HOrO MPOAYKTA MOBLILAET €ro
CMaynBaeMoCTb, PACTBOPUMOCTb U ya06CTBO
B MCMO/b30BaHMNM KOHEYHBIM NOTpebuTenem
WAV SKE NPY JaNbHENWeM NMPUMEHEHNN.

REMARQUE: LES VALEURS
MENTIONNEES SONT PUREMENT
INDICATIVES.

" L'entreprise se réserve le droit de
modifier ces données sans préavis.

Les installations pour l'industrie laitiere

ICF & Welko visent a prolonger la durée de
conservation du produit fini a un ou deux
ans, ainsi qu'en faciliter le transport, la
distribution et l'emploi dans les applications
les plus disparates.

La granulation finale du produit en poudre
augmente sa mouillabilité, sa solubilite et
sa maniabilité par le consommateur final ou
pour son utilisation finale.
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END PRODUCTS

KOHEYHbIE MPOAYKTbI / PRODUITS FINIS

Milk powder

Skimmed milk powder
Whey powder
Proteins

Baby foods

MopoLwkoBoe MONOKO
0O6e3)KMpeHHoe NOPOLKOBOE MONOKO
MopolwkoBas MONOYHAs CbIBOPOTKA
Benkun

[eTckoe nuTaHue

Lait en poudre

Lait ecremé en poudre
Lactosérum en poudre
Protéines

Aliments pour bebée




COMPLETE PLANTS
FOR COFFEE INDUSTRY

KOMMNEKCHbBIE CUCTEMBbI 419 KOOEUHOW MPOMBILWNEHHOCTU /
INSTALLATIONS COMPLETES POUR L'INDUSTRIE DU CAFE

DESCRIPTION

OMMCAHUE / DESCRIPTION

ICF & Welko provides cutting-edge and turnkey process solutions - from receipt
of green coffee beans to finished product - for soluble and agglomerated coffee
producers. Our plants are tailor designed to achieve the end specifications and
performance levels required by the customer.

Thanks to cutting-edge technologies and innovations, ICF & Welko plants are
able to minimize operating costs and maximize yields, maintaining the very
highest quality standards.

Mpoun3BoAUTENIM PACTBOPUMOTO U FPaHyIMPOBaHHOMO Kode Mbl MpejocTaBaseM
nepefoBble TEXHONOrMYECKNE peleHns “nog koy", oxsaTeiBallWwme Bech
npouecc, oT MosyYeHus 3eneHoro kode 40 roToBOro NPoAykTa. Hawm cuctems
NPOEeKTUPYIOTCS Ha 3aKas, B COOTBETCTBMU C OKOHYATENbHbIMU cneundukaumuamm n
xapaKkTepucTnkamu, TpebyeMbiMu KIMEHTOM.

Bnarogaps nepefoBbiM TEXHOMOTUAM U MHHOBALMAM HAWKW CUCTEMbI MO3BONSAIOT
CHM3WUTb NPOU3BOACTBEHHbIE 3aTPaThl U YBEAUYUTb OTAAYY, YAEPKMBas CTaHfapThl
KayecTBa Ha CaMOM BbICOKOM ypPOBHE

Nous fournissons des solutions de procéde cles en main - de la réception du café vert
au produit fini - aux producteurs de café soluble et agglomére. Nos installations sont
congues sur mesure pour répondre aux spécifications finales et aux performances
demandees par le client.

Basées sur des technologies d'avant-garde et sur linnovation, nos installations réduisent
au minimum les colts d'exploitation, mais optimisent le rendement et la qualite.

CERTIFICATIONS

CEPTUOUKALWMW / CERTIFICACIONES
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PROCESS PHASES

STAMbI MPOLECCA / ETAPES DU PROCEDE

RECEIPT, PROCESSING

AND STORAGE OF GREEN PROCESSING OF EXTRACT
COFFEE BEANS AND AROMA RECOVERY SPRAY DRYING
MONYYEHUE, OBPABOTKA U GRINDING OBPABOTKA 9KCTPAKTA U CYLIKA
XPAHEHWE 3E/IEHOTO KO®E BOCCTAHOBJ/IEHUE APOMATA PACMbIIEHUEM
RECEPTION, TRAITEMENT ET nmoMon TRAITEMENT DE L'EXTRAIT ET SECHAGE PAR

STOCKAGE DU CAFE VERT MOUTURE RECUPERATION DE L'AROME ATOMISATION

ROASTING AND STORAGE EXTRACTION EVAPORATION AGGLOMERATION

OBXXAPUBAHWE N XPAHEHUE 3KCTPAKLLMA BbIMAPUBAHUE/ ATNIOMEPALMSA
TORREFACTION ET STOCKAGE EXTRACTION KOHLIEHTPALMA AGGLOMERATION

_o_
_O.

PROCESS
CONTROL

KOHTPO/Ib MPOLLECCA / CONTROLE DU PROCEDE

For safe, immediate and flexible process control, we
propose an electronic control panel for the supervision
of production and state of plant operation. A series

of local panels enables operators to manage work
sequences, recipes, alarms and washing operations.

[ns HafeXHoro, TOYHOro U rTMOBKOro ynpaBneHns
NpPOoLEecCOM Mbl MpeanaraeM 3N1eKTPOHHYI0 NaHenb
ynpaBneHus Ansg cynepBansmMHra nponsBoAcTBa U
paboyero COCTOSHMUA CUCTEMDI, @ TaKXKe PA4 NOoKaNbHbIX
naHenew Ang ynpaBneHus NnocnefoBaTenbHOCTbIO
paboymx onepauunmn, peuentaMmm, aBapumnHbIMm
CuUrHanamu, NPOMbIBKOM

Pour un contréle de procédé sar, immédiat et flexible,
nous proposons le tableau de supervision éelectronique
qui controle en permanence la production et les
conditions de l'installation. Une série de tableaux locaux
permet de gerer les séquences de travail, les recettes,
les alarmes et les lavages.

EVAPORATION

<%

C.l.P.
CLEANING SYSTEM

MPOMbIBOYHAA CUCTEMA C.I.P. /
SYSTEME DE NETTOYAGE EN PLACE C.I.P.

To maintain continuative working cycles, plant cleaning
must be carefully planned. For the critical parts of the
plant, we propose automatic C.I.P. washing systems,
controlled by the electronic plant control logic.

Ansg coxpaHeHns HenpepbiBHOCTU Paboynx LUKIOB
HEO6XOAUMO TLWATENBHO 3aMPOrPaMMUpPOBaTh YNCTKY
cucteM. [Ing Hanbonee KPUTUYHBIX KOMMIOHEHTOB
NIMHUW MBI NpefniaraeM aBToMaTUyeckme NpoMbIBOYHbIE

cuctemsl C.I.P., ynpaBngeMble 31€KTPOHHOW NOTUKOW
KOHTPONS CUCTEMBI.

Pour maintenir des cycles de production continus, il
faut programmer soigneusement le nettoyage des
installations. Pour les parties cruciales de l'installation,
nous proposons des systemes automatiques de lavage
en place C.I.P. qui sont gerés par la logique de contréle
électronique de linstallation.



PRODUCTION CAPACITY

MPOU3BOAUTENbHOCTb / CAPACITE DE PRODUCTION

Below are some examples of typical
installation capacities:

Spray dryer size

Pasmep PCY / Dimensions atomiseur

Green coffee
3eneHbin kodpe / Cafe vert

Roasted and ground coffee
O6>KapeHHbIN 1 MOMIOTbIN Kode
Café torrefie et moulu

Instant coffee
BbicTpopacTBOpUMbIN KODEe
Café instantané

Yearly capacity
fofoBas MPOU3BOAUTENBHOCTb
Capacité annuelle

Hwxe npusoasTCcs NnpuMeps TUNOBOW
NPOU3BOAUTENBHOCTU CUCTEM:

250 500
625 1250
550 1100
250 500
1875 3750

Ci-apres quelques exemples sur la
capacite des installations typiques:

[00

2250 kg/h
2000 kg/h
900 kg/h
6750 t/year

NOTE: THE FIGURES SHOWN ARE
MERELY APPROXIMATE.

* The company reserves the right to
change these data without prior notice.

BENEFITS

NMPEMMYULECTBA / AVANTAGES

> Supply of complete plant for entire
production process, from raw materials
to finished product

> Preliminary study of product to be made
in our Test Lab and search for the best
industrial solution

> Flexibility in plant manufacture according
to specific customer’s requests

> High level of preservation of natural aroma

> Round flavour typical of coffee which
has just been roasted

> Alignment with highest international
quality and hygiene standards.

NMPUMEYAHUE: MPUBEAEHHbIE
3HAYEHNA ABNAIOTCA
NMPUBNN3NTENbHBIMA.

* KoMnaHusa ocTaBnseT 3a cobon
npaBo Ha M3MEHEeHUe 3TUX faHHbIX 6e3
npeaBapuTeNbHOrO yBELOMAEHUS.

> [ocTaBKa KOMMNEKCHOW CUCTEMbI A/15
BCEro Npoun3BOACTBEHHOro npoLecca: ot
NPUEMKUN CbiPbs [0 rOTOBOM NMPOAYKLMN

> MpeaBapuTenbHoe UlyyeHune
npoAyKTa B Halen UcneliTaTeNbHOM
naéopatopuu U MOUCK HaUy4lero
NPOW3BOACTBEHHOIO PelleHns

> [M6KOCTb B M3rOTOBIEHUN CUCTEMbI
B COOTBETCTBMUN C 3aMNpOoLWeHHbIMA
3aKa34ynmkom CI'IeLI,Md)VIKaLI,l/IFIMVI

> BbICOKMI YPOBEHb COXPAHHOCTM
HaTypanbHOro apomarta

> MMOoNHbIN BKYC, XapaKTEPHbIN AN TONbKO
4TO O6KapeHHoro kode

> CoOTBETCTBME CaMbIM BbICOKUM
MeXAyHapoAHbIM CTaHA4apPTaM KavyecTBa
U TUTUEHbI.

REMARQUE: LES VALEURS
MENTIONNEES SONT PUREMENT
INDICATIVES.

" L'entreprise se réserve le droit de
modifier ces données sans préavis.

> Fourniture d'installations complétes pour
toutes les etapes de production, de la
matiere premiere au produit fini

> Etude préliminaire du produit a réaliser
dans notre laboratoire d'essais et
identification de la meilleure solution
industrielle

> Flexibilité de réalisation pour donner a
l'installation toutes les caractéristiques
demandeées par le client

> Excellente conservation de l'arome naturel
> Rondeur typique du café fraichement torréfié

> Respect des plus strictes normes
internationales en matiere de qualité
et d'hygiene.
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END PRODUCTS

KOHEYHbIE MPOAYKTbI / PRODUITS FINIS

Soluble coffee powder
Agglomerated coffee
Special blends (3 in 1, cappuccino, etc.)

Coffee substitutes

[MTOopOLWKOBbLIN PAaCTBOPUMbIN KOPe
lpaHynnpoBaHHbIN Kode
CneunanbHble cMecw (3 B 1, Kany4ynHoO U T.4.)

3aMeHuTenu kode

Café soluble en poudre
Café aggloméré

Mélanges spéciaux (3 en 1, cappuccino, etc.)
Substituts de café




SPRAY DRYING

CYWKA PACIbITEHUEM /

SECHAGE PAR ATOMISATION

DESCRIPTION

OMUCAHWE / DESCRIPTION

Spray drying is a process which allows
to make powders by means of water
evaporation and is applied to solutions,
suspensions or emulsions.

Once operating parameters have been
defined, this process allows to obtain
powders or small agglomerates with
defined and constant features (humidity,
grain size distribution, density).

Cylka pacnbiieHnem - aTo npouecc,
NO3BONAIOWMIA NPOU3BOAUTL MOPOLIKOBbIE
NPoAYyKTbl MyTEM BbiMapuBaHUs BOAbI,
[aHHbIN NpoLecc NPUroAeH AN14 CYLWKM
pPacTBOPOB, CYCNEH3NN N IMYNbCUN.
Mocne TOro, Kak 6bIK onpeaeneHsl
paboyne napameTpsbl, CylWwnaka sBaseTcs
pelweHneM, NO3BONSKIOWNM NONyYaTb
NMOPOLWKOBbIE MPOAYKTbI UU MENKUIA
arnomMepart € YyCTaHOBNEHHbIMU 1
NOCTOSIHHBIMW XapakTepucTukaMm
(BNaXHOCTb, rpaHynoMeTpuyeckoe
pacnpefeneHue, N1OTHOCTb).

Le séchage par atomisation est un
procédé qui permet d'obtenir de la
poudre par évaporation d'eau, a partir
d'une solution, suspension ou emulsion.
Apres la definition des parameétres de
travail, cette solution permet d'obtenir
des poudres ou des petits agglomeéres
présentant des caracteristiques
determinées et constantes (humidite,
distribution granulomeétrique, densite).

CERTIFICATIONS

CEPTUOUKALWMW / CERTIFICACIONES

i
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PROCESS PHASES

STAMbI MPOLECCA / ETAPES DU PROCEDE

SEPARATION OF FINISHED POWDER

POWDER FROM EXHAUST COOLING AND
FEEDING TO FILTRATION AND PROCESS AIR TRANSPORT
SPRAYING SYSTEM HOT-AIR GENERATION OTAENEHNE NOPOLLKA OXIAKAEHVIE U
MOOAYA MPOAYKTA B OUNBTPALMNA U OT OTPABOTAHHOTIO TPAHCIMOPTUPOBKA

FOTOBOIO NMOPOLWKA

REFROIDISSEMENT ET
TRANSPORT DE LA
POUDRE FINIE

CUCTEMY PACTIbINEHNA

ALIMENTATION AU
SYSTEME D'ATOMISATION

HATPEB BO3[YXA

FILTRATION ET GENERATION
D'AIR CHAUD

TEXHOJIOTMYECKOIO BO3YXA

SEPARATION POUDRE DE,
L'AIR DE PROCEDE EPUISE

NOZZLE OR ROTARY ONE, TWO OR FINE POWDER ENERGY

DISK ATOMIZATION THREE-STAGE DRYING RECIRCULATION RECOVERY
ME/NKOAMCTIEPCHOE PACTIBIIEHME ~ OAHO-, ABYX- UJIN NOBTOPHOE MCMONb30BAHUE PEKYMEPALUS
YEPE3 ®OPCYHKU UK TPEXCTAAMUHAS CYLIKA ME/IKOTO MOPOLLKA SHEPTUK
BPALLAIOLUMMCA ANCK SECHAGE A UNE, DEUX OU RECIRCULATION DES RECUPERATION
ATOMISATION PAR BUSE OU TROIS ETAPES POUDRES FINES D'ENERGIE

PAR DISQUE ROTATIF

Rotary disk or turbine

Used for high inlet viscosities and for
grain size curves below 60+70 microns
on dried material.

Pressure nozzle

Used for lower inlet viscosities and for
grain size curves above 100 microns on
dried material.

Double-fluid nozzle

(compressed air-product)

Used when a grain size curve below

150 microns and a low apparent density
on the dried product are required, for
plants with low-evaporating capacity, for
experimental and laboratory use.

Bpauawowmincs guck unm TypbuHa
Mcrnonb3yeTca Aas nofayu Ha pacrnbliieHne
NPOLYKTOB BbICOKOW BA3KOCTU, ANS
rPaHyNOMETPUYECKUX KPUBBIX BbICYLIEHHOMO
MaTepuana MeHee 60-70 MUKPOH.

dopcyHka noa fAaBneHUEM

Mcnonb3yetcs ang noaadu Ha pacrbiieHve
NPOAYKTOB HEBbICOKOW BA3KOCTU, AN
rPaHyNIOMETPUYECKUX KPUBBIX BbICYLEHHOTO
MaTepuana 6onee 100 MUKPOH.

dopcyHka Ans ABYX TEKYYMX cpen
(c)kaTblii BO3AYX - NPOAYKT)
Mcnonb3yeTtcs, koraa TpebyeTcs
rpaHynoMeTpuyeckas Kpueas MeHee
150 MUKPOH, @ TaKyKe HM3Kas HacbimHas
NJIOTHOCTb CYXOro NPOAYKTa, ANs
CUCTEM C HU3KOW NPOU3BOANTENBHOCTbIO
BbiNMapMUBaHMUA, 419 SKCNEePUMEHTaNbHOro
AN NabopaToOPHOro HasHa4YeHMs.

> Disque rotatif ou turbine
Utilisé pour des fortes viscosités
d'alimentation, pour des courbes
granulométriques inférieures a 60+70
microns sur le matériau seche.

Buse sous pression

Utilisé pour des viscosités basses
d'alimentation, pour des courbes
granulomeétriques supérieures a 100
microns sur le matériau seche.

Buse a double fluide

(air comprimé-produit)

Utilise pour des courbes
granulométriques inférieures a 150
microns et pour une basse densité
apparente sur le produit séché, pour
des equipements a basse capacite
évaporatoire, pour des usages
experimentaux et de laboratoire.




SPRAY ODRYER

PACMbITMTENBHASA CYWWAKA / SECHOIR PAR ATOMISATION

Tangential air diffuser

Drying chamber

Integrated fluid bed (I.F.B.)
External fluid bed (E.F.B.)
Cyclone

Scrubber

Fine powder recirculation (F.R.)
Exhaust air pipe

© ®N oo M w NP

Indirect heat generator with heat
recovery

[y
(=]

.Air feeding fan

11. Air filter

12.Suction fan

13.Rotary valve

14.Butterfly valve

15.Sieve

16.Roof cooling

17. Heater-fan system for I.F.B.
18.Heater-fan system for E.F.B.
19.Heater-fan system for diffuser
20.Dehumidification fan for E.F.B.-F.R.
21.Concentrated liquid feed

BENEFITS

NMPEMMYULECTBA / AVANTAGES

> Extremely wide range of applications

> Very high flexibility for fine and
agglomerated powders productions

> Ability to process moderately
thermo-sensitive products

> High degree of automation

Peunpkynauns menkoro nopouwka (R.F.)

. Tpy6onpoBoA ans oTpaboTaHHOrO BO3AyXa

1. TaHreHumanbHbln Anddysop Bo3gyxa

2. CywwunbHas kamepa

3. WHTerpmpoBaHHbIN kunawmmn cnown (L.F.1.)
4. BHewHun kunawmnm cnon (L.F.E)

5. LuknoH

6. lMbineynasnunsartesb

7.

8

9

. TennoreHepaTtop HenpaMoro Tuna ¢
pekynepauuen Tenna

[y
[=]

.HarHnetatenbHbI BO3AYLWHbI BEHTUNATOP
11. Bo3gywHbih duneTp

12.BcacbiBaowWwmimt BEHTUNATOP
13.[1OBOPOTHbIN KNnanaH

14.[lpoccenbHbln KnanaH

15.CuTO

16.OxnaXkaeHne BepxHen 4actun

17. Cuctema Harpesateb-BeHTUnsTop ans L.EI
18.CucTteMa HarpeBaTtesb -BeHTungTop ana L.FE.

19.Cuctema HarpesaTteNb -BEHTUNATOP
ans auoodysopa
20.Cuctema ocywenusa ana L.FE.- R.F.

21.logaya KOHLEHTPUPOBAHHOM KMUAKOCTH

> lWupovaiiwas coepa NnpuMeHeHUs

> Bbicokas yHUBEpPCanbHOCTb AN
NPOU3BOACTBA MENKOAUCTEPCHBIX U
arnoMepupoBaHHbIX MOPOLWKOB

> Bo3MOXHOCTb 06pabaTtbiBaTb YyMEPEHHO
TEPMOYYBCTBUTE/IbHBIE MPOAYKTHI

> Bbicokas cTeneHb aBToMaTuiauuun

Diffuseur tangentiel d'air

Chambre de séchage

Lit fluidise integre (L.F.l)

Lit fluidisé externe (L.F.E.)

Cyclone

Dépoussiéreur

Recirculation des poudres fines (R.F.)
Tuyauterie air épuise

© ® N oo b w NP

Genérateur de chaleur indirect avec
recupération de chaleur

10.Ventilateur d'alimentation air

11. Filtre air

12.Ventilateur d'aspiration

13.Vanne rotative

14.Vanne papillon

15. Tamis

16.Refroidissement toit

17. Systeme réchauffeur-ventilateur pour L.F.I.
18.Systeme réchauffeur -ventilateur pour L.F.E.

19.Systeme rechauffeur -ventilateur
pour diffuseur

20.Ventilateur de déshumidification pour
L.F.E.-R.F.

21.Alimentation liquide concentre

> Trés grande gamme d'applications

> Grande flexibilité pour la production
de poudres fines et agglomérées

> Capacité de traiter des produits
modérément thermosensibles

> Taux d'automatisation élevé
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END PRODUCTS

KOHEYHbIE MPOAYKTbI / PRODUITS FINIS

Flavours and essences >
Vegetable extracts >
Yeasts >
Coffee >
Tea >
Food additives >
Proteins >
Nutraceutical ingredients >
Ingredients for functional foods and >

functional beverages
Tannins

Dyes and pigments

vV Vv

Pharmaceutical, biochemical and
catalytic products

v

Polymers and resins
Agrochemical products

Chemical products and detergents
Others

VvV V VYV

ApoMaTumsaTopbl U 3CCEHLUN
PacTutenbHbie akCTpaKkThl

L poxoxkn

Kode

Yan

Muwesble fo6aBKn

Benkun

HyTpuueBTMYeCKME NHIPEAUNEHTDI

NHrpefneHTbl ans ¢yHKLUMOHANbHBIX
NPOAYKTOB MUTAHWUSA U GYHKLMOHAbHbIX
HanuTKoB

TaHWHbI
Kpacutenu u nurMeHThl

dapmaueBTUyeckne, 6UoXMMmnYeckne un
KaTanuTuyeckme NpoayKThbl

I'Ionmmepbl n CMONbI
AFpOXVIMI/I‘-IeCKVIe NPOAYKTbI
XuMunyeckme NPOAYKThl N MOKOLLMe CpencTBa

Apyroe

VV VYV VYV VVYV
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Arémes et essences

Extraits vegétaux

Levures

Café

The

Additifs alimentaires
Protéines

Ingrédients nutraceutiques

Ingrédients pour aliments fonctionnels et
boissons fonctionnelles

Tanins
Colorants et pigments

Produits pharmaceutiques, biochimiques
et catalytiques

Polymeres et résines

Produits agrochimiques

Produits chimiques et détergents
Autres



CONTINUOUS FLUIDIZED-

DRYING-COOLING

CYWKA-OXNTAXAOEHWE B HEMPEPbIBHOM KUMALWEM CNOE /
SECHAGE-REFROIDISSEMENT PAR LIT FLUIDISE CONTINU

DESCRIPTION

OMUCAHWNE / DESCRIPTION

Fluidized-bed drying is a process used to dry, heat or cool powders or granules.
Typically used to process powders coming out of the spray dryer, it is also used
as an independent application.

Depending on the features of the product to be fluidized (density, grain size
distribution, heat exchange coefficient, etc.), we design the best solution to
achieve the required end product parameters.

CyLwka B KMMAWMM C/I0EM - 3TO MPOLECC, UCTIOb3yeMblil AN CYLIKU, Harpesa
MU OXNAXKAEHWS MOPOLWKOBbIX MW FTPaHYIMPOBAHHbBIX MPOAYKTOB. O6bIYHO OHa
ncnonb3yeTcs ana 06paboTKM NOPOLKA Ha BbIXOAE U3 PACMbIINTENbHOM CYLWNAKM,
HO MOXXET TaKXKe MCMOo/b30BaThCS B KAYECTBE HE3ABUCUMOTO npoLecca.

B 3aBUCUMOCTU OT XapakTepPUCTHK NCEBLOOKMIKAEMOro NPOoAYKTa (MNOTHOCTb,
rpaHysoMeTpuyeckoe pacrnpepeneHune, kKoadduumeHT TennoobmMeHa u T.4.), Mbl
NPOEKTUPYEM HauNyylWwme pelweHns 4ng noayyeHus TpebyemMbix napaMeTpos
roTOBOW NMPOAYKLUMMN.

Le séchage par lit fluidisé est un proceédé qui sert a sécher, chauffer ou
refroidir des poudres ou grains. En général, ce procédé est utilisé pour traiter
la poudre qui sort du séchoir par atomisation, mais il peut aussi étre une
application indépendante.

En fonction des caractéristiques du produit a fluidiser (densité, distribution
granulomeétrique, coefficient d'échange thermique, etc.), nous mettons au point
la solution idéale pour obtenir les parametres demandés dans le produit fini.

BED

CERTIFICATION

CEPTUOUKALWMW / CERTIFICACIONES
G{Eﬂw%
&N?'Ejl
50 9001



PROCESS PHASES

STAMbI MPOLECCA / ETAPES DU PROCEDE

PROCESS AIR
PRE-TREATMENT
MPEABAPUTE/IbHAS OEPABOTKA
TEXHONOMMYECKOTO BO3[YXA

PRETRAITEMENT DE
L'AIR DE PROCEDE

BENEFITS

NMPEUMYLLECTBA / AVANTAGES

> A unit that performs many operations:
drying, heating, cooling

> Independent control of the air flow
temperature, humidity, condensation
point and fluidizing speed

> Direct contact between the heated air or
gas and the product to obtain heat and
weight transfer with efficiency and delicacy

> The fluidizing process enables the
product to move forwards along the
fluidized bed and to come out at the
opposite end

END PRODUCTS

FILTRATION AND GENERATION
OF TREATED AIR
OUNBTPALMA U MPUTOTOBNEHUE
OBPABOTAHHOIO BO3AYXA

FILTRATION ET GENERATION
AIR TRAITE

DRYING AND/OR COOLING
ON FLUIDIZED POWDER LAYER

> YcTpoWcTBO NpefHasHayeHo Ans
BbIMONHEHNS MHOTOYUCIEHHbIX OMepaLuii:
CylKa, Harpes, oxnaxaeHue

> HesaBUCKMBIN KOHTPOJIb TEMMEPATYPSI
noToka BO3JyXa, BNaHOCTH,
TOYKM KOHAEHCaL N 1 CKOPOCTH
NCEeBAOOXMKEHUS

> MpsMoi KOHTAKT HarpeToro Bo3ayxa umm
rasa c NpPoAyKToM Ans apPpeKTUBHOro
1 6epeXHOro ocylecTBAeHu s
Tennonepenayn u nepeHoca Macchl

> lNpouecc NCeBAOOKMKEHNS NMO3BONSET
nNpPoAYKTY ABUraTbCs MO KUMALWEMY C/IOI0,
BbIXO[A C MPOTUBOMO/IOXKHON CTOPOHbI

KOHEYHbIE MPOAYKTbI / PRODUITS FINIS

Flavours and essences

Vegetable extracts

Yeasts

Coffee

Tea

Food additives

Proteins

Nutraceutical ingredients
Ingredients for functional foods and
functional beverages

Tannins

Dyes and pigments
Pharmaceutical, biochemical and
catalytic products

Polymers and resins
Agrochemical products

Chemical products and detergents
Others

VVVVVVVYVYV
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ApomaTmn3aTopbl U 3CCEHLUU

PacTtutenbHble akCcTpakThbl

Lpoxoku

Kode

Yan

Muwesblie fob6aBku

Benkn

HyTpurueBTUYECKME UHTPEANEHTDI
HrpeaneHTsl ans GyHKLMOHAbHbIX MPOAYKTOB
nUTaHUs N GYHKLMOHA/IbHBIX HAMUTKOB
TaHWHbI

Kpacutenu n nurmMeHThl
dapmMaLeBTUYECKme, BUOXUMUYECKUE U
KaTaIMTU4eCcKne NPoayKThI

Monnmepsbl n cMonbl

ArpoxmMmyeckmne npoayKTbl

XuMuyeckue npofyKTbl U MoloLWMe cpefcTBa
fpyroe

VVVVVVVVYV
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CYWKA /NN OXNAXIOEHWE HA CNOE
MCEBAOOXUMXEHHOIO NMOPOLWKA
SECHAGE ET/0U REFROIDISSEMENT SUR
COUCHE DE POUDRE FLUIDISEE

SEPARATION OF FINE PARTICLES
FROM EXHAUST PROCESS AIR
BbIAENEHWME MENKOAMCMEPCHOIO

MOPOLWKA N3 OTPABOTAHHOIO
TEXHONOTMYECKOTO BO3/JYXA

SEPARATION POUDRES FINES DE
L'AIR DE PROCEDE EPUISE

> Une seule unité pour réaliser
plusieurs opérations: séchage,
chauffage, refroidissement

> Contréle indépendant de la température
du flux d'air, de l'humidité, du point de
condensation et de la vitesse de fluidisation

> Contact direct entre l'air ou le gaz
chauffés et le produit pour obtenir un
transfert efficace et délicat de chaleur
et de masse

> Le process de fluidisation permet
au produit de s'écouler le long du lit
fluidisé pour sortir du c6té oppose

Arémes et essences
Extraits vegétaux

Levures

Cafe

Theé

Additifs alimentaires
Protéines

Ingrédients nutraceutiques
Ingrédients pour aliments fonctionnels et
boissons fonctionnelles

Tanins

Colorants et pigments

Produits pharmaceutiques,
biochimiques et catalytiques
Polymeéres et résines

Produits agrochimiques

Produits chimiques et détergents
Autres
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AGGLOMERATION

ATNIOMEPALLNS /
AGGLOMERATION

DESCRIPTION CERTIFICATION

OMUCAHWME / DESCRIPTION CEPTUOUKALIMMN / CERTIFICACIONES

ICF & Welko manufactures a special equipment designed for the -
instantizing of food mixtures, which allows to obtain agglomerated 57
finished products with “instant” features.

This equipment uses steam in the process, giving the product greater g
flowability and transport and ensuring reproducible lots for filling and ?ﬁyl

tablet pressing machines. K . /
50 900

KomnaHusa ICF & Welko nponssoaunT cneunanbHoe obopyaoBaHue,
CNPOEeKTUPOBaHHOE AN rPaHyINMPOBaHNA MULWEBLIX CMECeNn, No3Boagdolwee
nonyvyaTb rOTOBbI arnoMepaTt 6bICTPOPACTBOPUMBIX MULLEBLIX MPOAYKTOB.
B npou3BoACTBEHHOM Mpolecce UCnonb3yeTcs nap, KOTopbi npugaet
npoAyKTy 6onee BbICOKYIO MOABUMXHOCTb U TPAHCMNOPTUPYEMOCTD,
rapaHTUpys noBTopslOUWMECS NAPTUN AN HANONHEHUS U TabneTupoBaHUg.

ICF & Welko fabrique un equipement spécial pour instantanéiser les
melanges alimentaires et obtenir ainsi des produits finis agglomeérés a
solubilité instantanée.

Cet équipement utilise de la vapeur dans le procédé, pour donner au
produit plus de fluidite et faciliter son transport. Les lots sont ainsi
repétables pour les opérations de remplissage et pastillage.



PROCESS PHASES

STAMbI MPOLECCA / ETAPES DU PROCEDE

AGGLOMERATION
ATNOMEPALLMA
AGGLOMERATION

DRYING
CYLWKA
SECHAGE

BENEFITS

NMPEMMYULECTBA / AVANTAGES

> Designed for continuous production > CnpoeKkTUpPOBaHO 41 HEMPEPbIBHOIO

> Agglomerates with open-pore structure: NPOU3BOACTBA

liquid absorption, immediate dispersion > ArnioMepaTbl C OTKPLITON NOPUCTON

> Better product flowability and transport CTPYKTypOU: NornoweHue xXupkocren,
HeMea/neHHoe pacTBOpeHue

> More regular batching and filling of

packing machines and tablet presses > Jlyauian nofBEMKHOCTE

TPaHCMOPTUPYEMOCTb NPOAYKTA

> Substantial drop in specific weight > Bonee paBHOMEPHOE 4OINPOBaHME

1 3ano/IHEHUE B YNAKOBOYHbIX U
Ta6l'|eTVIpOBOHHbIX MallKnHax

> CyU.LeCTBeHHOe YMeHblleHue ynesibHoro seca

ENDO PRODUCTS

KOHEYHbBIE MPOAYKTblI / PRODUITS FINIS

> Sugar-based mixtures (with cocoa, cocoa- >
milk, coffee or substitutes), milk-coffee

CMecu Ha ocHoBe caxapa (c kakao, kakao U
MONOKOM, Kope uan cypporatamm), kope ¢

) MOJIOKOM
> Tea and chamomile extracts
) ) ) > IKCTpaKTbl Yas M POMALIKOBOro oTBapa
> Skimmed milk and soy milk, P P P
non-dairy creamer > O6e3KUPEeHHOE U COEBOE MOJOKO,

> Fruit jellies, flavours, soft drinks, 3aMeHTeNb CIMBOK

aspartame, maltodextrins, >
sodium glutamate

®pykTOBOE Xene, apoMaTU3aTOPHI,
6e3aNKOro/ibHble HaMMUTKK, acnapTam,

. . . ManbTOAEKCTPWH, rNiloTaMaT HaTpus
> Proteins, saline sport drinks, A P P

dietetic products > Besku, U3OTOHUKHU, ANeTUYECKne NMPOAYKTbI

> Puddings, creams for confectionery, >
chocolate or vanilla mousse

ﬂy,qMHI’M, KOHOUTepCKne KpeMbl,
wokKonagHble Uin BaHWU/bHble MYCCbl

STABILIZATION
CTABUNN3ALMA
STABILISATION

SORTING AND COLLECTION
KNACCUOUKALMSA N CEOP
CLASSIFICATION ET RECOLTE

» Concu pour la production en continu

> Agglomérés avec structure a pores
ouverts: absorption des liquides,
dispersion immédiate

> Optimisation de la fluidité et du
transport du produit

> Dosage et remplissage plus réguliers
des conditionneuses et pastilleuses

> Diminution significative du poids spécifique

> Mélanges a base de sucre (avec cacao,

cacao-lait, café ou succédanés), café-lait

> Extraits de thé et camomille

> Lait écrémé et lait de soja,

non-dairy creamer

> Gélatines de fruits, arémes, boissons

sans alcool, aspartame, maltodextrines,
glutamate de sodium

> Protéines, compléments alimentaires,

produits diétetiques

> Crémes, crémes pour patisserie, mousse au

chocolat ou vanille



C.l1.P. [CLEANING IN PLACE]

CLEANING SYSTEM

MPOMbIBOYHbIE CUCTEMBbI C.I.P. (CLEANING IN PLACE) /
SYSTEME DE NETTOYAGE EN PLACE C.I.P. (CLEANING IN PLACE)

DESCRIPTION

OMUCAHWNE / DESCRIPTION

To maintain continuative working cycles, plant cleaning must be carefully planned. In
food, beverage and pharmaceutical industries, where hygiene is crucial, the Cleaning in
Place (C.I.P.) system is used to clean the critical parts of the plants instead of manual or
semi-automatic cleaning.

A mixture of chemical products, heat and water cleans machines, vessels or pipes,
without having to disassemble the plant. A very efficient washing method which, in the
long term, allows to save time and money.

[na coxpaHeHns HEMPEpPbIBHOCTHN PaboUNX LIMKIOB HEOOXOANMO TLATE/IbHO 3aNpPOrpaMMmnpoBaTh
YUCTKY CUCTEM. B NULLEBOW, XMMUYECKOM NMPOMBILLNIEHHOCTU U B BbiMYCKE HAaNWTKOB, r4e rmrmeHa
nrpaeT dpyHAaMeHTaNbHO BaXKHYIO POJb, CUCTEMa aBToMaTuyeckor yuctku (C.1.P) ncnonbsyetcs
AN MPOMBIBKM CaMbIX BaXKHbIX YaCTeW YCTAHOBKM B3aMEH PY4YHOW WM MONyaBTOMaTUYECKON
CUCTEMBI YNCTKU.

XUMmnyeckme npoayKThl, TENAO 1 BOLA OYULLAIOT MALIMHBI, EMKOCTU U TPY6bl 6€3 HE06XOAMMOCTH
pPa3bopKK CUCTEMDBI. DTO O4eHb 3PPEKTUBHBIN METO MPOMBbIBKM, MO3BONSIOWMI B NepcnekTuee
3KOHOMUTb BPEMS 1N CPEeACTBa.

Pour maintenir des cycles de production continus, il faut programmer soigneusement le
nettoyage des installations. Dans l'industrie alimentaire, chimique et celle des boissons, ou
I'hygiene est un critere fondamental, le systeme de nettoyage en place (C.I.P) sert a nettoyer
les pieces cruciales des installations, evitant ainsi le nettoyage manuel ou semi-automatique.
Un mélange de produits chimiques, chaleur et eau nettoie les machines, les récipients ou les
tuyauteries, sans devoir démonter toute l'installation. Sur le long terme, cette méthode de
nettoyage tres efficace permet d'économiser temps et argent.

CERTIFICATION

CEPTUOUKALUU / CERTIFICACIONES
G{Eﬂm%
D —— gI
QNV-E%
B0 90



PROCESS PHASES

STAMbI MPOLECCA / ETAPES DU PROCEDE

WASHING SOLUTION
PREPARATION UNIT
CUCTEMA MPUTOTOBNEHUA
MPOMbIBOYHbIX CMECEN

UNITE DE PREPARATION DES
SOLUTIONS DE LAVAGE

BENEFITS

NMPEMMYUECTBA / AVANTAGES

> Lower operating costs and cycle times

> Increased efficiency and available
process time

> Improved health and safety

> Smallest possible consumption of water
and chemical products

> Very little pollution of wastewaters

ON-BOARD
WASHING DEVICES

MPOMbIBOYHbBIE YCTPOWUCTBA
HA BOPTY OBOPYAOBAHWUA

DISPOSITIFS POUR LE LAVAGE A
BORD DE L'EQUIPEMENT

> CHMXeHne NPON3BOACTBEHHbIX 3aTPaT U
BPeMeHU BbIMO/IHEHUA LUKAa

> MoBbiweHne 3GpPeKTUBHOCTU U YBENUYEHUE
BPEMEHU Ha BbINOJIHEHUE MPOLECCOB

> YnyuweHue 300poBbs U 6€30MacHOCTH

> CHWXeHue [0 MUHMMyMa noTpebieHus
BOAbl M XUMUYECKUX NMPOAYKTOB

> CHMXeHne AO MUHUMYMa 3arpasHeHusa
CTOYHbIX BOL

DETERGENT SOLUTION
RECOVERY AND RECIRCULATION
CBOP 1 MOBTOPHOE UCTMOJIb3OBAHUE

MOIOLWMX PACTBOPOB

RECUPERATION ET RECYCLAGE DES
SOLUTIONS DETERGENTES

> Diminution des couts d'exploitation et
des temps de cycle

> Hausse de l'efficacité et du temps
disponible pour les procedés

> Amélioration de la santé et de la sécurité

> Réduction au minimum de la consommation
d'eau et des produits chimiques

> Réduction au minimum de la pollution
des eaux usées



ICFWELKO

GLOBAL PARTNER FOR INDUSTRY

ICF & Welko Food is the division of ICF
& Welko specialized in food industry
plants. Ours is a young brand that
comes from afar. We were established
in 2007, backed by the long-term
experience of two historical Italian
industrial automation companies, and
design and manufacture complete and
hi-tech industrial plants tailored to the
customer’'s needs, in the ceramic, food,
chemical and cookware sectors. Our
vision is based on four cornerstones:
listening to the customer, designing
reliable solutions, manufacturing plants
suitable and adaptable to all contexts
and obtaining performance and results.

ICF & Welko Food - aT0 nogpasfneneHune koMnaHum,

cneunanumpyolleecs Ha 06opyLoBaHUN ANs
MULLEBOW NMPOMBILLNIEHHOCTU. STOT MONOAON BpeHa

6epeT Hayano nganeka, ¢ 2007 roga u O6be,qMHﬂeT

B PaMKax OAHOIo MPOeKTa MHOTONETHWIA OrbIT
[IBYX UTANbSIHCKMX KOMMAHWI, NPOopa6oTaBLUMX
He OfMH AECATOK IET B 06/1aCTW NMPOMBbILIEHHON

ABTOMATUKU, MPOEKTUPYA U BbIMyCKas KOMM/IEKCHble

MPOMBILLIEHHBIE CUCTEMBI, BbIMOTHEHHbIE Ha
3aKas, C MCMOoMb3OBAHNEM BbICOKMX TEXHONOMMIN
019 KEPaMUYECKOW, MULLEBOW, XMMUNYECKON
MPOMBILLNEHHOCTEN U B MPOU3BOACTBE KyXOHHON
nocyapl.

Halu MeToz paboTbl OCHOBBIBAETCS Ha YETHIPEX
byHAAMEHTa/bHbIX MPUHLMMNAX: BbIC/YLIATD

KNTMEeHTa, paapa60TaTb HadeXXHble TeXHONornyeckmne
pelwerns, NU3rotToBUTb NPON3BOACTBEHHbIE CUCTEMDI,

NPUroAHbIE 1 aAanTUPyEMbIE /151 NIOGbIX YCNOBWMN,
1 NONMYYUTb TPEBYEMBIE XaPAKTEPUCTUKM 1
pesynbTaThl.

WORLDWIDE PRESENCE

TNMOBAJIbHOE MPUCYTCTBUE / UNE PRESENCE MONDIALE

Our headquarters is in Maranello, in Italy,
at the centre of an innovative industrial
district famous for its top-quality products,
from food, to automotive, to ceramics.

A fabric of expertise, relations and
experiences that boosts the competitive
edge of our installations worldwide.

Halwa ronoBHas koMnaHus HaxoauTcs

B MapaHenno, tanus, B LeHTpe
WMHHOBALIMOHHOIO MPOMBILUIEHHOTO KAcTepa,
3HAMEHWUTOro KOMMaHUAMU, paboTatoLUMU

B 06/1aCTV aBTOMOBUNECTPOEHMS,
KepaMmn4yeckoro NPomn3BOACTBA U NPOM3BOACTBA
MULLEBbIX MPOAYKTOB

COBOKYMHOCTb NPOdECCHOHANN3MA, CBA3EN
1N HaKOMMIEHHOTO OMbiTa AeNaloT Halle
060pyAoBaHNE KOHKYPEHTOCNOCOBHBIM MO
BCEMY MUPY.

@ 14% America
@ 8% Europe

8% ltaly

ICF & Welko Food est la division specialisee
en installations pour l'industrie alimentaire
de ICF & Welko. Une marque jeune qui

vient de loin. Créée en 2007 sur la base des
dizaines d'années d'expérience de deux
grandes sociétés italiennes d'automatisation
industrielle, elle forme désormais un seul

et méme projet d'entreprise axé sur la
conception et sur la fabrication d'installations
industrielles completes, sur mesure et

a haute technologie pour les secteurs
céramique, alimentaire, chimique et pour
celui des ustensiles de cuisine (cookware).

Notre vision repose sur quatre points
essentiels: l'écoute du client, la conception
de solutions fiables, la construction
d'installations aptes et adaptables a tous les
contextes, la garantie des performances et
des resultats.

Notre quartier général se trouve a
Maranello, en lItalie, au coeur d'un district
industriel novateur et réeputé pour

ses excellences, de l'automobile a la
céramique en passant par l'alimentaire.

Un tissu de compétences, de relations et
d'expériences qui nous donne l'énergie
pour rester compeétitifs partout dans le
monde.

20% Russia

30% Africa and Middle East

20% Far East



FOOD AND
CHEMICAL
REFERENCES
THROUGHOUT
THE WORLD

PEA/TM3OBAHHDBIE MPOEKTbHI B B
MNPE B MUWLEBON N XMUMUYECKOU
MPOMBIWLWNEHHOCTWN /

REFERENCES ALIMENTAIRES ET CHIMIQUES
DANS LE MONDE

@ FLUID BED INDONESIA, 2014

Care for detail, rapid execution and
proactive result orientation are our
distinguishing features and have ensured
the success of our installations worldwide.

BHUMaHue Kk netanam, 6bICTpOTa
M3roToBIEHNA N UHUNULMNATMUBHAA
HanpaB/eHHOCTb Ha pe3ynbTaTt - BOT
OCHOBHble COoCTaBndlolW e Halero nogxoana
K pa60Te M 3anora ycnexa peaanm3oBaHHbIX
HaMMn NpPOeKTOoB NO BCeMy MUPY.

Partout dans le monde, notre soin du
detail, notre rapidité d'exécution et notre
orientation vers le résultat nous distinguent
et forment la clé de notre succeés.

@ COMPLETE MILK POWDER PLANT BELARUS, 2013

! "'! Wy ]

@ C.I.P. CLEANING SYSTEM RUSSIA, 2015
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. COMPLETE MILK POWDER PLANT ROMANIA, 2008 . SPRAY DRYER ITALY, 2014



@ INSTANTIZER FRANCE, 2013 @ SPRAY DRYER FRANCE, 2013




ICF & Welko S.p.A.
VIA SICILIA, 10
41053 MARANELLO [MO]
ITALY

www.icf-welko.it
www.icf-welko.it/food

info@icfwplants.com
Tel +39 0536 240811
Fax +39 0536 240888
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